
WILLKOMMEN! 
Wir freuen uns über Ihren Besuch!  
Geniessen Sie Gerichte, Produkte und Getränke, die Sie 
so nicht überall finden! 
Wir suchen ständig neue, spannende Produkte für Sie, 
und sind darauf bedacht, Nachhaltigkeit, Saisonalität 
und Swissness mit fairen Preisen zu vereinbaren… 

Ok, seien wir ehrlich: Sie sind nicht gekommen, um 
endlose Texte in der Menukarte zu lesen. Daher lassen 
wir alle weiteren Werbetexte, denn wir sind uns sicher, 
dass Sie sich bei Fragen an unsere freundlichen 
Kollegen/innen* wenden.  
Das ist auch richtig so! Es soll hier herzlich persönlich 
und fröhlich zu und her gehen! 
Und nun, sollten Sie es bis hierhin geschafft haben:  

 

Wir wünschen Ihnen einen 
wunderbaren, genussvollen Aufenthalt 

im Herzlich! 



 
Dampfend 

Frisch gebrüht 
	 Kaffee	 4.80 
	 Espresso	 4.40 
	 Milchkaffee	 5.50 
	 Doppelter Espresso	 5.20 
	 Cappuccino mit Espresso doppio	 5.90 

	 Latte Macchiato	 5.90 
	 Chai Latte, Milch mit Premsoul Bio Chai	 6.00 
	 Dirty Chai Latte, Chai Latte mit Espresso	 7.50 
	 Macha Latte 	 7.50	  

	 Heissi Schoggi mit Lindt Schokolade	 5.50 
	 Heissi Schoggi von Herzen 	 5.90	  
	 Mit einer Priese Chilipowder und Vanille 
	 	  

Gepunschtes 
	 Ingwertrunk mit frischer Minze	 6.00 
	 Ingwertrunk mit Schuss	 8.50 
	 Fruchtpunsch vom Holderhof	 5.00 



Teekanne von Länggass Bern, biologisch, nachhaltig 

	 Edelweiss	 6.00	 	  
	 mit Edelweiss, Majoran und weiteren Alpenkräutern 

	 Assam Halmari	 6.00 
	 Kräftiger Schwarztee aus dem Hochland Nordindiens 

	 Verveine 	 6.00 
	 Aromatisches Schweizer Eisenkraut 

	 Menthe du Maroc	 6.00 
	 Kraftvolle Marokkanische Minze aus Schweiz Anbau 

	 Berner Rose 	 6.00 
	 Fruchttee Mischung mit Apfel und Hagenbutten 

	 Indian Chai	 6.00 
	 Würzig exotischer Chai auf Schwarztee-Basis. 

	 Jasmin Pearl 	 6.00 
	 Sanfter Grüntee sorgfältig mit Jasminblüten aromatisiert 

	 Rooibos Bourbon	 6.00 
	 mit Bourbon-Vanille 
	  



Erfrischend & Sprudelnd 

Hausgemacht 3dl / 5dl PET 
	 Ingwer, Zitronengrass & Minze	 4.00 / 5.50 
	 Pfefferminz, Limette, Kefirblätter	 4.00 / 5.50 
	 Fruchtschale mit Passionsfrucht	 4.00 / 5.50 
	 LemonSoda	 3.50 / 4.50 

Süssgetränke von Schweizer Traditionsfirmen 
	 Vivi Kola / Vivi Kola Zero 3dl	 5.50 
	 Pepita Grapefruit 5dl	 5.50 
	 Apfelschorle vom Holderhof 5dl	 5.50 
	 Fruchtiges vom Holderhof 2.5dl	 6.80 
	 Orangen Direktsaft 
	 Smoothie Orange-Karrotte-Ingwer oder Mango-Passionsfrucht 

Granderwasser still oder sprudelnd 
	 Granderwasser 3 dl	 2.50 
	 Granderwasser 5 dl	 4.00 
	 Granderwasser 1 lt	 6.00 

Prickelndes 
	 Alpinesse Tonic Water 20cl	 5.50	  
	  



Apero, Wein & Bier 
Bier 
	 Appenzeller Quöllfrisch 33cl	 5.00 
	 Appenzeller Alkoholfrei 33cl	 5.50 
	 Appenzeller Zitronen Panache 33cl	 5.50 

Apéro-Drinks 
	 Rhabarber Traum	 7.00 
	 leichter Rhabarberwein vom Holderhof     
	 Lilet White	 10.00 
	 weisser Lilet, Alpinesse Tonic, Limette 
	 Lilet Berry	 10.00 
	 roter Lilet, Alpinesse Wild Berry 
	 Aperol Spritz (mit und ohne Alkohol)	 12.00 
	 Prosecco, Aperol, Sprudel	 ohne Alk 10.00 
	 Hugo	 12.00 
	 Prosecco, Holundersirup, Minze & Limette	 ohne Alk 10.00 
	 Gin Tonic	 15.00 
	  Bombay Saphire, Alpinesse Tonic	 ohne Alk 12.00 

Snack zum Apero 
	 Feuer-Nüsse (scharf)	 6.50 
Geröstete Nüsse mit Chilli, frischem Koriander und Zwiebeln. 

	 Apero-Flammkuchen	 6.50 
Knuspriger Flammkuchen mit Olivenöl, Salz und frischem Rosmarin 



Weisswein 
	 Viognier IGP, La Carraia, Umbria	 1dl 6.00 
	 reiner Viognier aus Italien	 7.5dl 42.00 

	 Ribolla Gialla DOP, Azienda Alturis	 1dl 6.50	 	
	 reiner Ribolla Gialla, Friaul, Italien	 7.5dl 43.00 

Rosewein 
	 Palladio DOP Bio	 1dl 6.50 
	 Simone Capecci	 7.5dl 43.00 
	 Reiner Montepulciano, Marken, Italien	  

Rotwein 
	 Colossal Reserva	 1dl 6.50 
	 Casa Santos Lima, Portugal	 7.5dl 43.00 
	 Alentejo, Touriga Nacional, Syrah, Alicante Bouche 
	 8 Monate Eichenfassausbau 

Schaumwein 
	 Prosecco	 1dl 9.00 

Snack zum Wein 
	 Suurteigbrot-Schnittli 	 8.00 / 15.50 
3 oder 6 kleine Sauerteigbrotschnitten, 



Am Morgen 
	 Butter-, Laugen-  oder Vollkorngipfel	 2.20 

	 Kleines Frühstück	 10.50 
	 Gipfeli, Brot, Butter & Konfi & Heissgetränk nach Wahl 

	 Zmorgä-Turm für 2 Personen	 21.00 pPers 
	 Gipfel, Brot, Butter, Konfi 
	 Heissgetränke nach Wahl 
	 Orangensäfte 2dl 
	 Frühstückskäse oder Rührtofu mit Sauerteigbrot 
Mit einem Glas Prosecco	 6.00 zusätzlich 

Am Mittag 
Wir bieten jeden Tag frisch zubereitet 6 warme Gerichte,  
4 Salate und 1-2 Suppen zu. Natürlich vegetarisch & 
vegan!  Bedienen Sie sich am Büffet, wägen Sie Ihren 
Teller und nehmen Sie das Ticket mit an den Tisch.  
Alles Andere können Sie am Tisch bestellen und am 
Schluss alles auch am Tisch bezahlen.  
Take-Away bezahlen Sie bitte direkt an der Kasse. 
	 Waagepreis	 4.70 / 100gr 
	 Tagessuppe klein / gross	 8.00 / 12.50 



Am Nachmittag 
Flammkuchen 
	 Apero	 6.50 
	 mit Olivenöl, Salz und frischem Rosmarin 
	 Classic	 19.50 
	 mit Sauerrahm, Zwiebeln und Räuchertofu-Würfel 

	 Saisonal	 19.50 
	 mit Sauerrahm, Zwiebeln und saisonalem Gemüse 

	 Mediterran	 20.50	  
	 mit Sauerrahm, getrockneten Tomaten, Mozzarella  
	 und Basilikum 
Alle Flammenkuchen können mit veganer Creme und hausgemachtem 
Cashew-Frischkäse anstelle Mozzarella bestellt werden 

Suurbrot-Schnitte 
	 mit Tomatentatar	 7.50 
	 getrocknete und geschmorte Tomaten, Avocado 

	 mit Peru-Tofu (scharf)	 8.50 
	 Tofu, mariniert mit Limettensaft, grünen Chili und 
	 Tomaten, Zwiebeln, Koriander Karotten Pickels 

	 mit Gaia Creme	 7.50 
	 Feta, Baumnüssen, Rosmarin und Agavendicksaft 
	  
	 Apero-Schnittli 	 8.00 / 15.50 
	 3 oder 6 kleine Sauerteigbrotschnitten, 



Afternoon-Tea 
Unsere Variante des High-Afternoon Tea. Mit fast allen 
Leckereien, die das Herzlich bietet. Ab 2 Personen. 

Exquisiter Tee von Länggass-Tee Bern in der Kanne 
serviert. 
Dazu pro Person: 
	 3 Suurbrot-Schnittli mit herzhaften Aufstrichen 
	 Hausgemachte Scones mit Doppelrahm und Konfi 
	 Süsse, hausgemachte Freuden 
	 	 27.00 pro Person 

Desserts 
	 Cheescake	 5.50	  
	 Brownie 	 4.00 
	 Fruchtkuchen nach Tagesangebot	 7.50 
	 Schoggi-Kuchen mit Tonkabohne	 6.50 
	  
Weitere Desserts können plötzlich auf dem Büffet 
auftauchen! Schauen Sie rein!


